
2025
Menú 

Noche Vieja 



ENTRANTE
Ensalada de bogavante, gambón a la sal y trucha ahumada en vinagreta marina

POSTRE
Tarta fisherman’s con mousse de peras a la vainilla Tahití y helado de moka

Café y chupito de orujo

MENÚ

PESCADO
Machote emparrillado con verduras salteadas al wok y crema emulsionada 

de azafrán

BODEGA
Ramón Bilbao Ed. Limitada (D.O. Rioja)

Pazo de Monterrey (D.O Monterrei)
Juve&Camps Cinta Púrpura (D.O. Cava)

Aguas minerales, refrescos y cervezas

APERITIVOS
Anchoa de Santoña en tosta de algas con mantequilla de tomate y cebollino 

Nuestra croqueta cremosa de jamón ibérico
Crema caliente de pescados y mariscos del Cantábrico al cilantro fresco

Maki de boquerón y queso de Las Garmillas en salsa agridulce de manzana reineta

PRECIO POR PERSONA: 195€  IVA incluido    MENU INFANTIL: 65€ IVA incluido

CARNE
Solomillo braseado, manzana glaseada, boniato a la vainilla y boletus al wok 

en salsa de foie grass y chalota trufada

FIESTA COTILLÓN CON DJ Y BARRA LIBRE HASTA LAS 03:00 H

INFORMACIÓN Y RESERVAS:
Oficina: 942 291 032

Móvil: 646 270 341 / 648 454 581
eventos@grancasinosantander.com

Plazas limitadas, es necesario reservar con antelación
Fecha límite para abonar la totalidad de la reserva: 22 de diciembre de 2025

HORARIO DE CENA:
Entrada salón: 21:00 h

Cena: 21:15 h
Chocolate con churros: 02:00 h

Fin de fiesta: 03:00h



Selección de embutidos ibéricos

Croquetas cremosas de jamón ibérico

Rabas de calamar

***

Medallones de solomillo a la parrilla con patatas

***

Bizcocho de oreo, helado de vainilla

***

Agua y refrescos

MENÚ
INFANTIL

HASTA 12 AÑOS

PRECIO POR PERSONA
65€  IVA incluido

INFORMACIÓN Y RESERVAS:
Oficina: 942 291 032

Móvil: 646 270 341 / 648 454 581
eventos@grancasinosantander.com


