
ENTRANTE
Tartar de aguacate y langostinos macerados en miel y palo cortado, 

burrata fresca con chips vegetales y sopa fría de tomate Jack

POSTRE
Lingote de trufa y naranja con frambuesas frescas, 

galleta de almendras y helado de mandarina

Café

Menú de Reyes

PESCADO
Machote a la parrilla sobre panaché de verduras ahumadas, 

crema de espinacas y refrito de ajetes tiernos

BODEGA
Lagunilla crianza (D.O. Rioja)

 Sietesiete Verdejo (D.O. Rueda) 
 Juve & Camps Cinta Púrpura (D.O. Cava)

 Aguas minerales, refrescos, zumos y cervezas

APERITIVOS
Bombón de foie y almendras garrampiñadas sobre tosta de pan de centeno, 

crema de ciruela y fruta de la pasión
Croquetas cremosas de jamón

Crema caliente de cigalas y cilantro fresco

PRECIO POR PERSONA: 52€  IVA incluido  

CARNE
Solomillo de vaca asado al sarmiento con patatas baby salteadas, 

puré de castañas y salsa de foie

INFORMACIÓN Y RESERVAS:
OFICINA: 942 291 032 (08:00 h-18:00 h)
MOVIL: 646 270 341 / 648 454 581
eventos@grancasinosantander.com
administracion@grancasinosantander.com

Plazas limitadas, es necesario reservar con antelación.

 HORARIO COMIDA DE REYES:
Cocina abierta de 13:30 a 16:00 h.



Menú de Reyes

INFORMACIÓN Y RESERVAS:
OFICINA: 942 291 032 (08:00 h-18:00 h)
MOVIL: 646 270 341 / 648 454 581
eventos@grancasinosantander.com
administracion@grancasinosantander.com

Plazas limitadas, es necesario reservar con antelación.

 HORARIO COMIDA DE REYES:
Cocina abierta de 13:30 a 16:00 h.

MENÚ INFANTIL
(de 1 a 11 años)

Croquetas cremosas de jamón ibérico 

Rabas de calamar

Gyozas de pollo asado 

Medallones de solomillo a la parrilla con patatas

Bizcocho de oreo, helado de vainilla y huevo kinder

Aguas y refrescos

6 DE ENERO
Menú infantil:  38€ IVA incluido


