
Menú 1M
I P

RIMERA COMUNIÓN

Precio 52 € por comensal (IVA incluido)

Lagunilla Crianza (D.O. Rioja)
Sietesiete Verdejo (D.O. Rueda)

Rosado Cillar (D.O Ribera del Duero)
Copa de cava

Ensalada de queso de cabra crujiente, 
vinagreta balsámica y frutos secos

Plato principal a elegir entre un pescado o una carne: 

Corvina a la parrilla sobre panaché de verduras ahumadas, 
crema de espinacas y refrito de ajetes tiernos

 Ó
 Costilla a baja temperatura con patata panadera 

y crema de manzana con ciruela

Torrija caramelizada con helado de leche merengada 
y crujiente de almendra

Café

Buñuelos de bacalao y salsa romescu

Croquetas melosas de jamón ibérico
Chupito de crema de hongos y foie

APERITIVOS

MENÚ

BODEGA



Menú 2M
I P

RIMERA COMUNIÓN

Precio 55 € por comensal (IVA incluido)

Lagunilla Crianza (D.O. Rioja)
Sietesiete Verdejo (D.O. Rueda)

 Rosado Cillar (D.O Ribera del Duero)
Copa de cava

 

Canelones de pato gratinados con rúcula y salsa de trufa 

Merluza asada con chipirón y triguero en crema emulsionada 
de vegetales frescos y patata de Valderredible

Tarta oreo, crema de caramelo 
y helado de chocolate blanco con chocolatinas

Café

 y verduritas thai con salsa de ostras

Croqueta cremosa de jamón ibérico
 Vasito de ensaladilla con bonito y langostino

Gyoza crujiente de langostinos

APERITIVOS

MENÚ

BODEGA



Menú 3M
I P

RIMERA COMUNIÓN

Precio 61 € por comensal (IVA incluido)

Lagunilla Crianza (D.O. Rioja)
Sietesiete Verdejo (D.O. Rueda)

 Rosado Cillar (D.O Ribera del Duero)
Copa de cava

Café

Machote asado sobre crema de chirivías, 
patata de Valderredible y caldo de nécora

Timbal de cordero lechal sobre pimiento de cristal caramelizado,
jugo meloso de su cocción y verduritas asiáticas

Lingote de trufa y naranja con frambuesas frescas, 
galleta de almendras y helado de mandarina 

sobre regañá de aceite de oliva y jalea de manzana

Croqueta cremosa de jamón ibérico
Vasito de ensaladilla con bonito y langostino

Brocheta de langostino en tempura con alioli de ajo negro
Tosta de jamón, pan de maíz y pipas
Matrimonio de boquerón y anchoas 

APERITIVOS

MENÚ

BODEGA



Menú 4M
I P

RIMERA COMUNIÓN

Precio 69 € por comensal (IVA incluido)

Lagunilla Crianza (D.O. Rioja)
Sietesiete Verdejo (D.O. Rueda)

 Rosado Cillar (D.O Ribera del Duero)
Copa de cava

Café

Ravioli de marisco con tomatitos asados al romero, 
huevas de salmón y caldo de nécoras

Rodaballo emparrillado con refrito de ajetes tiernos 
y seta shiitake sobre crema de espinacas.

Solomillo a la brasa, pimientos confitados, pastel de patata 
con panceta y ensalada de rúcula trufada en salsa de oporto

Bizcocho de oreo y semifrío de quesucos de Cantabria, 
teja de almendras y helado de moka  

pesto rojo y polvo de tomate

Croqueta cremosa de jamón ibérico
Brocheta de langostino en tempura con alioli de ajo negro

Tosta de jamón pan de maíz y pipas
Buñuelo de bacalao con alioli de ajo tostado
Burrata sobre mini hojaldrito caramelizado, 

APERITIVOS

MENÚ

BODEGA

https://www.google.com/search?sca_esv=575188784&rlz=1C1GCEA_enES961ES961&sxsrf=AM9HkKktezHHKkOHOu44yZSY-RJWqQTvEQ:1697807397492&q=setas+shiitake&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwjL38u22YSCAxW_dqQEHYVwDrUQkeECKAB6BAgIEAE


M
I P

RIMERA COMUNIÓN

Precio 38 € por comensal (IVA incluido)

(de 1 a 11 años)

Croquetas cremosas de jamón ibérico y rabas
Gyozas de pollo asado 

Medallones de solomillo a la parrilla con patatas
Bizcocho de oreo, helado de vainilla

Aguas y refrescos

MENÚ INFANTIL


